LES CRITERES DU VIN CACHER PAR LES DIFFERENTS RABBINATS

Rabbinat Cachérisation des . Mevouchal
(Par ordre alphabétique) cuves Degré de cuisson
Adat Yereim IR BVRIF L) , ] i o
(Rav Frankforter) 72 heures de cachérisation Systématique Pas moins de 88°C

Badatz Yoré Déa

TR UV p DY)

Production d’israel
Systématique

Pas moins de 88°C

(Rav Ma’hfoud) 72 heures de cachérisation Production a I’étranger
Pas systématique
D'NNIN 0O'n , i A partir de 70°C
OUKosher Rincage a I'eau bouillante Pas systematique (Pasteurisation)

Rav Cremisi
(Dayan a Montréal)

W'
72 heures de cachérisation

Pas systématique

Pas moins de 88°C

Rav Westheim
(Beth Din de Manchester)

TR Uy DY)
72 heures de cachérisation

Pas systématique

Pas moins de 88°C

Rav Wolff D'NNIN 0N . i i o
(Dayan d’Amsterdam) Ringage a I’eau bouillante Pas systematique Pas moins de 88°C
Rav Zekbach (fils) p'hnin bm Pas systématique Pas moins de 88°C

Rincage a I’eau bouillante




